
Ristorante Seven 
 
 
Capodanno  
Silvester 
New Year’s Eve 
 
 
 
 
Aperitivo con fingerfood e Franciacorta Satèn 61 Berlucchi  
Aperitif mit Fingerfood und Franciacorta Satèn 61 Berlucchi 
Aperitif with fingerfood and Franciacorta Satèn 61 Berlucchi 
 

 

Menu 

 
Tronchetto di tonno con latte di mandorla, cialda di pane, verdurine e uva fragola 
Thunfisch mit Mandelmilch, knusprigem Brotchip, Gemüse und Uva Fragola-Trauben 

Tuna with almond milk, crips bread chip, vegetables and uva fragola grapes 
 

--- 
Zuppa di patate e porri, tuorlo marinato, acciuga del cantabrico e crumble di parmigiano 

Kartoffel-Lauch-Suppe, mariniertes Eigelb, Cantabrico Sardelle und Parmigiano-Crumble  

Potato leek soup, marinated egg yolk, catabrico sardine and parmigiano crumble 
--- 
Risotto con pistilli di zafferano, capasanta e polvere di pomodoro, crema acida e midollo 

Risotto mit Safran, Jakobsmuschel und Tomaten-Pulver, saurer Sahne und Mark 
Risotto with saffron, pilgrim scallop and tomato powder, sour cream and marrow 
--- 
Vitello “insaccato” cotto a bassa temperatura, crema di topinambur, zucchina e spuma di cipolle di tropea 

Kalb „insaccato“ auf niedertemperatur gegart, Topinambur-Crème, Zucchini und Tropea Zwiebel 
Veal “insaccato” cooked at low temperature, jerusalem artichoke, zucchini and sweet and tropea onion 

 

--- 
Sfera di cioccolato con mousse allo champagne, sablée alla cannella, mandarino e il suo sorbetto 

Schokoladen-Kugel mit Champagner-Mousse, Zimt-Sablée, Mandarine und Mandarinen-Sorbet 
Chocolate sphere with champagne mousse, cinnamon sablée, tangerine and tangerine sherbet 
 


